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Praktisch

Ons volledig assortiment kan u steeds online, telefonisch of in de
winkel bestellen.

Bestel makkelijk

Online: surf naar www.broodhemel.be > bestel online >
selecteer de JUISTE winkel (Gent of Sint-Amandsberg),
bestel en betaal meteen.

Telefonisch: bel naar de winkel waar u uw bestelling wenst af
fe halen. Betaal bij afhaling.
Voor Gent: 09 259 16 18.
Voor Sint-Amandsberg: 09 344 31 14.

In de winkel: bestel tijldens een bezoek aan de winkel en
betaal meteen.
Voor Gent: Brugsesteenweg 265A, 2000 Gent
Voor Sint-Amandsberg: Grondwetlaan 28,
9040 Sint-Amandsberg

Openingsuren tijdens de feestdagen:

- Op woensdag 24/12 en woensdag 31/12 zijn onze winkels

geopend van 8h-15h. :

- Op donderdag 25/12 en donderdag 01/01 zijn onze winkels
geopend van 8h-12h.

Wij raden u aan om, indien u iets wenst, een bestelling te plaatsen.
Ons assortiment in de winkel zal op deze dagen beperkter zijn.

- Bestellen voor woensdag 24/12 en woensdag 25/12 kan tot de
dag voordien, tof 15h!

- Bestellen voor donderdag 25/12 en donderdag 01/01 kan fot de
dag voordien, tof 14h30!

Andere dagen gelden onze normale openingstijden, met het
aanbod dat u van ons gewend bent :-)
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VOOR 2026: EEN JAAR VOL LTEFDE, VRTENDSCHAP,
EEN BLAKENDE GEZONDHEID. FUN, GOESTING,
PASSTE EN (H)FERLLTK BROOD! SANTE
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Team Broodhemel

Paul, Nicky, Fons & Miel

Joost, Stefaan, Alain, Malika, Keziban & Nevzat

Arno, Roudel, Brenda, Vincenza, Derya, Emilie & Emilia

Saskia, Cindy, Becky, Ivan & Dolores

Helena, Alexandra, Jasper, Quinten, Lily, Xander, Sudenaz & Nkiruka

Broodhemel Sint-Amandsberg Broodhemel Gent
Grondwetlaan 28 Brugsesteenweg 265A

9040 Sint-Amandsberg 9000 Gent
T 09344 3114 T 092591618
sint-amandsberg@broodhemel.be gent@broodhemel.be

BESTEL ONLINE: WWW.BROODHEMEL.BE

Volg ons op: n @broodhemel

foto cover: unsplash.com
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Eindejaarssuggesties
2025-2026



Buches

Verkrijgbaar voor 1 (NIEUW), 4 of 6 personen

Ferrero

Krokante bodem, lichte hazelnoot-boterroom, melkchocolade
cremeux, hazelnootbiscuit, gebrande hazelnoot, overgoten met
hazelnoot-melkchocolade.

€ 5,75/persoon

Mont Blanc

Vanillebiscuit met slagroom, framboos en frambozencoulis, vers
fruit on fop.
€ 5,75/persoon

Foret Noire

Chocolade biscuit, chocolade mousse, krieken, vanille slagroom,
afgewerkt met fondant chocolade.
€ 5,75/persoon

Caramel Paradise

Krokante bodem, mousse caramel, chocolade biscuit, cremeux
exofique.
€ 5,75/persoon

Happy rednose o
Enkel verkrijgbaar voor 1 persoon GG

Zanddeeg, chocoladebiscuit en chocolademousse.
€ 5,50/persoon

Nieuw ditjaar!
Elke buche is ook individueel te verkrijgen. Zo is het makkelijk
om alles fe combineren naar wens.

Eindejaarsspecials
Harde Wener

Enkel verkrijgbaar voor 6 personen

Zanddeeg, frambozencoulis, zachte vanillecreme, bosvruchten en
slagroom.
€ 5,25/persoon

Tiramisu Noisette
Enkel verkrijgbaar voor 8 personen

Krokante zanddeeg, lange vinger biscuit gedrenkt in hazelnoot
coullis,mascarpone noisette creme.
€ 5,75/persoon

In de kijker

Homemade Panettone

Italiaans, fluweelzacht, luxebrood gevuld met krenten,
sinaasappel, citroen en stukjes sukade.
€ 22,00

Klassiecke Homemade Kerststoll

Luxeboord met een hart van marsepein, krenten, rozijn,
sinaasappel, pecannoten, hazelnoten en walnoten.

£

€ 12,25

Desem De Luxe

Desembrood met appel, noten, rozijnen en kaneel.
€ 5,95

Wij wensen jou en je familie een supergezellige kerst, een
spetfterend oudjaar en een 2026 om U tegen te zeggen.

Een jaar vol goede gezondheid, veel warmte, vriendschap,
plezier en lekker brood. :-)

Roomijs/sorbet

Traditon
Vanilleroomijs, zachte parfait van arabica koffie, krokante bodem.
€ 5,75/persoon

Passionata
Sorbet van passievrucht, framboos en mango.
€ 5,75/persoon

Caraibe

Vanilleroomijs, zachte parfait van bittere chocolade, krokante bodem.

€ 5,75/persoon

LET OP

Omwille van praktische redenen kunnen deze ijsbuches
enkel telefonisch besteld worden op het nummer:
0498 13 99 82 of bij Nicky.

Deze kunnen enkel afgehaald worden op dinsdag 23/12 en
dinsdag 30/12 van 9h-11h in ons atelier: Lourdesstraat 77,
Q041 Oostakker.

lisbuches voor dinsdag 23/12 kan u bestellen tot
zondag 21/12, 12h.

lisbuches voor dinsdag 30/12 kan u bestellen tot
zondag 28/12, 12h.

Verdere info hieromtrent zal u telefonisch worden
meegedeeld wanneer u uw bestelling plaats.

Harde Wener




